Les ingredients :
« 4 oeuls
+ 100g de farine
+ 80g de sucre
+ 1sachet de sucre vanille
+ Garniture au choix : confiture, pate a tartiner, chantilly, '
ganache au chocolat, ..

~ La préparation
1) Fouetter les jaunes d'oeufs et les sucres jusqu’a ce que le
" mélange blanchisse.
2) Ajouter la farine tamisc¢e et melanger jusqua ce que le
mclange soit homogene et sans faire retomber la pate.
3) Monter les blancs en neige et les incorporer
dclicatement.
4) Verser la préparation sur un papier cuisson sur toute la *
longuecur de la plaque et lisser a I'aide d’une spatule.
5) Enfourner 12 15 min. a 180°c.
_ 0) Renverser le biscuit sur un torchon et retirer le papicer
cuisson delicatement.
7) Rouler une l¢re fois le biscuit sans garniture puis le

8) Tartiner avec la garniture de votre choix et rouler.

Retrouver la recette
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