INGREDIENTS :
2 ceufs entiers + un jaune _
1259g de sucre roux + un peu pour le moule F==

20g de fécule de mais

10g de farine

Une pincée de sel

100g de créme épaisse

150m| de lait entier

Environ 20g de beurre pour beurrer le
moule

500g de cerises (sans noyaux)

00 PREPARATION :

)C .

Retrouvez la recette en vidéo

en scannant ce QR code

Préchauffer le four a 180°C.
Battre les ceufs jusqu'a ce que le mélange devienne mousseux.
Ajouter le sucre, la farine, la fécule de mais et le sel.

Incorporer la créme et le lait en remuant bien pour obtenir un
mélange homogéne.

Beurrer généreusement votre moule et le saupoudrer de sucre roux.
Disposer les cerises au fond du moule, puis les recouvrir de la
préparation.

Enfourner pour 30-40 minutes.
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